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LA CHARRUE

Rotisserie | Vilars

Pour vos repas d'entreprise conviviaux et festifs
Notre restaurant vous propose

»  Menu Terroir Neuchatelois

® ®
ENTREE
Petite salade mélée du marcheé

PLAT h
Saucisson neuchatelois f ;
cuit a basse température au marc,
sauce a |'échalote, rissoles de grenailles dorées et _ )\
panaché de légumes du moment 4

DESSERT

Mousse au chocolat noir

Menu complet
CHF 34.- n

- Plat principal seul
. CHF 23.—-

TEL: 032 852 08 52 - WWW.LACHARRUE.CH
RTE DE LA COTIERE 14, 2063 FENIN-VILARS-SAULES
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LA CHARRUE
Rotisserie | Vilars

)y Menu Tradition

C) ®©

ENTREE
f Salade mélée

A‘ PLAT

=5 Fondue chinoise '@J
Boeuf ou cheval
Frites ou riz & Sauces traditionnelles /Jk

DESSERT

Créme brilée vanille

Formule avec 220 g de viande
CHF 49.-

Formule a discrétion
CHEF 61.-

TEL: 032 852 08 52 - WWW.LACHARRUE.CH
RTE DE LA COTIERE 14, 2063 FENIN-VILARS-SAULES
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LA CHARRUE
Rotisserie | Vilars
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RTE DE LA COTIERE 14, 2063 FENIN-VILARS-SAULES

Menu de la Cotiere

G ®
ENTREE

Oeuf cocotte aux morilles

PLAT

Pavé de boeuf lardé
sauce a l'échalote
Gratin Dauphinois &
Légumes de saison

DESSERT
Mousse au chocolat

Menu complet
CHF 58.-

TEL: 032 852 08 52 - WWW.LACHARRUE.CH
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LA CHARRUE
Rotisserie | Vilars

p Menu des Amis

C) ®©

Amuse bouche

f ENTREE
\ \ Terrine de foie gras au vin jaune
=& Chutney aux raisins <

PLAT
Entrecote charrue beurre aux morilles ; /Jk
ou
Filet de boeuf Rossini
Frites ou gratin dauphinois '
Légumes de saison @

DESSERT

Café gourmand

Menu complet
CHF 79.-

TEL: 032 852 08 52 - WWW.LACHARRUE.CH
RTE DE LA COTIERE 14, 2063 FENIN-VILARS-SAULES
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LA CHARRUE
Rotisserie | Vilars

Pour vos repas d'entreprise conviviaux et festifs

< La Charrue est le bon endroit pour se retrouver!

% Son cadre chaleureux et ses salles insonorisées
C) ®

o 3 salles disponibles

{f
t Q Salle principale : 60 personnes
A Carnotzet : 30 personnes @
= Salle du bar : 15 personnes 5

Au total une capacité de /k
(/

105 personnes

Vous avez des envies ou un théme spécial ?

Contactez-nous

e Tél. : 032 852 0852 B

Mail : restau.lacharrue@gmail.com
Rte de la Cotiere 14, 2063 Fenin-Vilars-Saules

W

TEL: 032 852 08 52 - WWW.LACHARRUE.CH
RTE DE LA COTIERE 14, 2063 FENIN-VILARS-SAULES
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